
Operación de 

Restaurantes 

y Bares 

HISTORIA DE LA RESTAURANTERÍA 

IMPORTANCIA DEL SERVICIO DE ALIMENTOS 

Tipos de restaurantes 



CLASIFICACION DE ESTABLECIMIENTOS DE 

ALIMENTOS Y BEBIDAS 



Aspectos legales para 

establecimientos de 

alimentos y bebidas 

Licencia Sanitaria 

Criterios básicos de diseño para establecimientos 

de alimentos y bebidas 



Mobiliario y equipo de comedor y bar CRISTALERIA EN EL BAR: 

COPAS, VASOS Y OTROS 

Tipos de materiales requeridos en 

la cocina por 

higiene y seguridad 





Organización del 

comedor y del bar 



Planeación del menú y de la carta de 

vinos y licores 

LA CARTA DE LICORES Y VINOS 

Clasificación de los alimentos en un menú 

Clasificación de las bebidas en 

un menú 


